
MARINARA
Tomate, ail, anchois, origan

MARGHERITA
Tomate, mozzarella fior di latte, basilic, origan

BUFALA
Tomate, mozzarella Bufala DOP, basilic

PARMIGIANA
Tomate, mozzarella fior di latte, aubergines, Parmiggiano Reggiano 24 mois, basilic

NAPOLETANA
Tomate, mozzarella fior di latte, anchois, origan, basilic 

ROMANA
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, origan, basilic

OCCHIO MAGICO
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, œuf, origan, basilic

4 STAGIONI
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, artichauts grillés, champignons, origan, basilic

CAPRICCIOSA
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, artichauts grillés, olives, origan, basilic

DIAVOLA
Tomate, mozzarella fior di latte, saucisse piquante napolitaine - Pimentée mais juste ce qu'il faut.

VEGETARIANA
Tomate, mozzarella fior di latte, courgettes grillées, aubergines, poivrons marinés, origan, basilic

TONNO
Tomate, mozzarella fior di latte, thon, oignon rouge, basilic, origan

4 FORMAGGI
Mozzarella fior di latte, Ricotta, Cacciocavallo, Provola, Gorgonzola, origan, basilic

CALZONE
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc

NOBILE
Mozzarella fior di latte, après cuisson: roquette, jambon de Parme 24 mois, tomates cerises,
Parmigiano Reggiano 24 mois, Mozzarella Bufala DOP, basilic

PRIMAVERA
Mozzarella fior di latte, après cuisson: pousses d'épinard, Bresaola de Valtellina, Parmigiano Reggiano
24 mois, basilic

GINA
Tomate, mozzarella fior di latte, après cuisson: roquette, Mortadella di Bologna IGP, pistaches

TARTUFO
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon truffé, huile de truffe, basilic

GIOVANNI
Tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons, origan, basilic

FUNGHI E TARTUFO
Mascarpone, crème de truffe, champignons sautés à l’ail, mozzarella fior di latte, herbes fraiches

VERDE
Tomate, mozzarella fior di late, roquette, tomates cerises, Parmigiano Reggiano 24 mois, basilic

CALZONE NUTELLA
Calzone fourrée au Nutella 

PIZZE - FORNO A LEGNA
9 €
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À EMPORTER



ARANCINI - 6€

DOLCI - 4,5€
Tous nos desserts sont faits maisons !

Tiramisù

Panna Cotta

Cannolo

Tarte au citron meringuée

Fondant au chocolat

Retrouvez-nous sur Instagram et toutes nos adresses sur notre site casanobile.fr

Ragù: Ragù bolognese

Formaggi: Gorgonzola, Caciocavallo, Parmigiano Reggiano 24 mois

Norma: Sauce tomate, aubergines, ricotta

Tartufo: Jambon truffé, mascarpone, huile de truffe 

MOZZARELLA e BURRATA - 10€
Mozzarella di Bufala: Mesclun, mozzarella di Bufala DOP

Burrata Truffée: Mesclun, burrata truffée 125g

Burrata Nature: Mesclun, burrata nature 125g

INSALATA - 13€
Mozzarella di Bufala: Mesclun, mozzarella di Bufala DOP, tomates cerises, jambon de Parme 24
mois

Burrata Truffée: Mesclun, burrata truffée 125g, tomates cerises, jambon de Parme 24 mois

Burrata Nature: Mesclun, burrata nature 125g, tomates cerises, jambon de Parme 24 mois

BIBITE
LES SOFTS
Coca-cola 50cl
Coca-cola zéro 50cl
Thé Glacé 50cl
Limonata Siciliana 27,5cl
Eau plate 50cl
Eau pétillante 50cl

LES BIÈRES
Moretti 33cl
Messina 50cl

LES VINS (75cl)
Prosecco DOP
Lambrusco
Pinot Grigio (blanc)
Nero d’Avola (rouge)
She’s Always Rosé (rosé)

3 €
3 €
3 €
4 €

2,5 €
2,5 €

5 €
8 €

13 €
12 €
13 €
13 €
13 €

PRIX NETS - TAXES ET SERVICES COMPRIS 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 
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